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GUVECTE TERBIYELI TAVUK

1400 gr. tavuk

50 gr. margarin

1 corba kasigi un

1 demet maydanoz

1 tath kasidi kekik

1 defne yaprag

1 sap kereviz

1 bas sogan

2 adet yumurta

1 kdrpe havug

1 adet limon

3 corba kasig! zeytinyagd!
Yarim It. kadar tavuk suyu
Tuz

Karabiber

Tavuk yikanip temizlenip pargalara ayrilir. Bir glivegte margarin yarisi zeytinyadi kizdirilir. Tavuk parcalari
burada nar gibi kizartilir. Kagikla karistirirken un ilave edlir.Bir fincan sicak su katip 2 dk. daha karigtirilip tavuk
suyun tamami atilir. Baharatlar eklenir. Bir tllbent icine rendelenmis sogan havug kereviz maydanoz kekik defne
yapradi glvece atilip kapak kapatilir. Tavuklar pisince giveg kapagdi acilir. Tllbente sarili kokulu bitkiler atilir.
Yumurta yarim limon suyu ile ¢irpilip glivegteki sudan azar alip ihstirilip karistirilarak giivece ilave edilir. Gliveg
atesten alinip sicak olarak servis yapllir.
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