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GUVECTE TAVUKLU MANTAR

4 Yemek Kasigi Sana Klasik Kase
50 gr kasar peyniri rendesi

1 Adet sogan

5 Adet sivri biber

0,5 Gay Bardag siviyag

1,5 Corba KagiJi sirke

0,5 Kg. Tavuk Gégus Eti Kugbasi
0,5 Gorba Kasigi soya sosu

1 Adet Domates

3 Adet taze sogan

2 Adet sogan

300 gr mantar

Tavada siviyadi ve sana yadid kizdirip, kiyilmig sogani pembelestirin. Ardindan kugbasi dogranmis tavuk etini
ekleyin. Etler renk degistirip, yari yariya pistiginde doérde kesilmis mantarlari ekleyin. Tuzu ve karabiberini ilave
edip, mantar suyunu cekmeye basladiginda dogranmis domatesleri ve biberleri ekleyin. 3 dakika sonra iri
dogranmis taze sodanlari ve sarimsaklari ilave edin. 1 dakika sonra sirke ve soya sosunu ilave edin. Atesten
alip guiveg kaplarina aktarin. Kasar peyniri rendesini tGzerlerine serpip 200 dereceli firinda kasarlar eriyene dek
pisirin ve servis yapin.
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