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GUVECTE TAVUKLU KARNABAHAR

2 yemek kasidi margarin

1 adet orta boy karnabahar
250 gr kugbasi tavuk gégsi
100 gr konserve mantar

1 adet sogan

1 adet havug

3 dig sarimsak

1 cay kasigi kori

Yarim demet dereotu

1 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Margarini tencereye alip tavuk etlerini soteleyin.Sodani halka halka dograyarak ilave edin. Biitiin sarimsaklari,
mantarlari, halka dogranmig havuglari ilave edip kavurmaya devam edin. Karnabahari dilim dilim kesip gtivece
yerlestirin. Uzerine tavuklu harci, kori, tuz, karabiber ve sicak su katip giivecin agzini folyo ile kapatin.1 80
derece I1sitiimig firnda 30 dakika pisirin. Uzerine kiyllmig dereotu serpip servise sunun.

© lezzetler.com tarif no:103218 « adi:Giivegte Tavuklu Karnabahar « gdnderen:Saadet « indirme tarihi:03.04.2025 - 08:57


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/guvecte-tavuklu-karnabahar-vt75228
https://img.lezzetler.com/yuklenen/guvecte-tavuklu-karnibahar-103218.jpg
http://www.tcpdf.org

