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GUVECTE TAVUKLU BUGDAY CORBASI

300 gr. tavuk eti

2 dal defneyapragi

2 sogan

1 cay kasigi tane karabiber
1 su bardagi dévme bugdday
1 ¢orba kasigi un

1 yumurta sarisi

1 limon

5 su bardagi tavuk suyu
Tuz, maydanoz

Taze nane

Tavuk etlerini tencereye alip tizerine suyu ekleyip icine sodanlar ve defneyapraklarini yerlestirip 30 dakika
kadar pisirin. Tavuk etleri iyice pisince didikleyip bir kenara ayirin. Bugdayi aksamdan islatin ve giveg iginde
tavuk etleri ve suyu ile glivegte kapagi kapali olarak 45 dakika pismeye birakin. Un, yumurta sarisi, limon suyu
ve 2 su bardag su ile ¢irpip firndaki glvecteki ¢orbanin icine ekleyip karistirin ve pisirmeye devam edin. 15
dakika daha pisirip. Baharatlari da igine ekleyip maydanoz ve nane ile servis yapin.
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