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GUVECTE TAVUK SINITZEL

2 blyuUk ya da 4 orta boy tavuk fileto
1 paket tavuk pane harci

2 adet kiip kiip dogranmis domates

1 tath kasidi domates sal¢asi

2 ¢orba kasiJi yag

Yarim su bardagindan biraz fazla su
Yarim su bardagi rende kagar peyniri
3-4 adet sivri biber

3 dig sarimsak

1,5 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kekik, karabiber, kirmizi biber
Tavuklar kizartmak igin:

Yarim su bardagi sivi yag

Fletolar hazir pane harcina gére hazirlayin. (Genelde 6nce 1 adet ¢irpilmis yumurtaya, ardindan pane harcina
bulanarak hazirlaniyor) Pane harciniz yoksa tuz ile tatlandirdiginiz galeta unu da kullanabilirsiniz. Bir tavaya yagi
koyup kizdirin, tavuklari arkal 6nli kizartin. Giiveg kaplarina alin. )

Bir baska tavada 2 gorba kasidi yadi kizdirn, i¢ine iri dogranmis sarimsaklari koyun ve hafif pigirin. Ince ince
dogranmig biberleri koyup biraz kavurun. Domatesleri, salcayi ve baharatlar ekleyin.

Biraz daha kavurduktan sonra suyu ekleyip kapagini kapatin. 10-15 dakika kadar kaynattiktan sonra domatesli
biberli harci, gliveg kaplarina, tavuklarin tzerlerine paylastirin.

Son olarak rendelenmis kasarlari tGzerlerine serpin. 200 dereceye isitiimis firnda kasarlar biraz kizarincaya dek

pisirin.
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