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GUVECTE TAVUK KAPAMA

Eyip Seving

1 adet bitin tavuk

2 su bardag piring

3 yemek kasigi tereyagi
3 su bardag tavuk suyu
s demet dereotu

s demet maydanoz
Tuz

Karabiber

Tavug@u genis bir tencerede Uzerini gegcecek kadar suda haslayin. Haglandiktan sonra tavugu biraz sogutun.
Soguduktan sonra pargalara ayirin. Pirinci sicak suda 20 dakika islatin. Bir tencerede tereyagini eritip pirinci
ekleyin. Bir miktar tuz ekleyip kavurun. Kavrulan pirince tavuk suyunu ekleyip kisik ateste suyunu ¢ekene kadar
pisirin. Pilav suyunu gektikten sonra 20 dakika dinlendirin. Dereotu ve maydanozu kiyip dinlenmig pilava ekleyip
kanistirin. Genis bir glivecin igine pilavi yerlestirin. Uzerine pargaladiginiz tavuklar dizip 180 derece firinda
tavuklar kizarana kadar bekletin. Sicak servis edin.
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