B

o i-'u':j“':
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

GUVECTE TANDIR KEBABI

1 Paket Sana Klasik

1 Yemek Kasigi kekik

2 Adet kuzu kol

1 Yemek Kasigi un

1 Yemek Kasigi karabiber
1 Yemek Kasigi tuz

2 adet kuzu kolunu, 8 adet iri pargaya bélip birbirinden ayirmadan yikayin, glivecin igerisine yerlestirin. igine bir
kasik sana tuz ve karabiber atip etler suyunu ¢cekene kadar kisik ateste 30 dakika pisirin. Glvecin icerisinde, iki
tarafini gevirerek kontrol edin. Etler nar gibi kizarinca Gizerine unu, tuz serper gibi serpin. Kekigi ilave edin.
Uzerini rtecek kadar su koyup 1 saat kisik ateste givecin kapagini agmadan pisirin. Sicak servis yapin.
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