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GUVECTE SULUN

2 korpe sulin (temizlenmis)

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

2 orta boy sogan (ince dogranmis)
90 gr (6 corba kasigi) tereyadi

1 corba kasigi zeytinyagi

3+3/4 su bardagi tavuk suyu

1 defne yaprag

125 gr mantar (temiz bir bezle silinip, dilimlenmis)
60 gr (4 corba kasigi) unlu tereyad
125 gr (1/2 su bardagi) krema

Sdldnlerin igini tuz ve biberin yarisi ile ovunuz. Soganin yarisini stllinlerin icine esit olarak koyup, bacaklarini
baglayip sariniz.

BuyUk bir tavada tereyagi ve zeytinyadi harli ateste eritiniz. Stllnleri koyup atesi orta sicakliga getiriniz,
sUlUnleri sik sik gevirerek 6-7 dakika, her yanlari iyice pembelesinceye kadar pisiriniz. Sullinleri bir glivece
¢ikararak, sicak kalmalarini saglayiniz.

Kalan sodani tavaya koyup, arasira karistirarak 6-7 dakika, renkleri pembelesinceye kadar pigiriniz.

Tavuk suyunu bosaltip, atesi yukselterek surekli karigtirarak kaynatiniz. Kaynayinca kalan 1/2 tath kasigi tuzu,
1/2 ¢ay kasigi biberi, defne yapragini ve mantarlari ekleyiniz. Atesi orta sicakliga indirip, 5 dakika pigiriniz.
Tavay atesten alip, sosu sulinlerin Gstline dékintz. Glvecin Ustini kapatip agir atese oturtarak 50-60 dakika,
slUnler yumusayincaya kadar pisiriniz.

Saldnleri bir servis tabagina ¢ikarip, Ustini aliminyum kagitla érttindz.

Atesi yukseltip, glivegte kalan sosu yarisini gekene kadar harli ateste kaynatiniz. Atesi kisip, azar azar ve surekli
karistirarak unlu tereyadi ekleyiniz. 2-3 dakika, sos koyulagip purtiikstiz oluncaya kadar pisiriniz. Kremayi
ekleyip, 2-3 dakika daha pisiriniz. (Sosun kaynamamasina dikkat ediniz.) Glveci atesten alip, sosu bir sos
kabina bosaltarak, suliinin yaninda servis ediniz.
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