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GUVECTE SUCUKLU KURU FASULYE

2 su bardagi kuru fasulye
2 adet sogan

2 corba kasiJi salca

1 ¢corba kasigi tereyag

2 adet sivri biber

10 dilim sucuk

Tuz, karabiber

Fasulyeyi aksamdan suya koyun. Pigirilecegi zaman siiziin. Tencereye tereyagini ve rendelenmig sogani koyup
5 dakika kavurun. Uzerine salga, dilimlenmis sucuk ve dogranmis sivri biberleri koyup karistirin. Uzerine suyunu
koyun 30 dakika kisik ateste kaynatin. Glve¢ kaplarina koyup 170 derecedeki firinda kapagi kapali olarak 30
dakika daha pisirip servis yapin.
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