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GUVECTE SUCUKLU BULGUR

https://www.aytac.com.tr

3 su bardag Pilaviik Bulgur
150 g AYTAG GURME DANA SUCUK
2 adet sogan

2 yemek kasi§i tereyagi

2 dis sarimsak

1 su bardag et suyu

Su

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber
Kapagi igin:

1 su bardagi un

Tuz

Garnitdrd igin:

1 adet kivircik

1 adet havug

1 adet kirmizi sogan

1 adet kirmizi biber

1 yemek kasigi zeytinyagi

1 adet taze sikilmig limon suyu
4 yaprak taze nane

1 Oncelikle kapagini hazirlamak icin, unu, tuzu karigtirma kabina alin. Ilik su ilave ederek yogurun.

2 Glveci ocaga alin ve isitin.

3 Sogani ve sarimsag! yemeklik dograyin. Guvece dnce tereyagdini alin ve eritin. Sogani ve sarimsagi ekleyin ve
kavurun.

4 AYTAG GURME DANA SUCUK u kip kip dograyin ve glvece ilave edin.

5 Karigtirdiktan sonra bulguru ekleyin. Tuz ve karabiber ile lezzetlendirin.

6 Et suyunu ve suyunu da ilave edin.

7 Hamuru agin. Glvecin kenarlarini ve hamurun Uzerini suyla islatin. Hamuru giivecin Uzerine kapatin.

8 Ocakta fazla bekletmeden hemen 180 derecelik i1sitilmig firina alin.

9 Kivircidi, kirmizi sogani ve kirmizi biberi ince ince kiyin. Havucu rendeleyin ve hepsini karistirma kabina alarak
harmanlayin. Zeytinyagini ve limonunu ekleyin.

10 BuyUk bir servis tabaginin kenarlarina garnitiirii ekleyin. Ortasina da pilavi ilave edin.

11 Taze naneleri kiyin, pilavin tizerine serpin ve servis yapin.
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