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GUVECTE SOSISLI KIRMIZI MERCIMEK

500 gr (2 su bardagi) kirmizi mercimek

1 kg (5 su bardadi) et suyu

1 tath kasidi tuz

1 biylk sogan (kabugu soyulup bitin birakilmis)
30 gr (2 gorba kasigi) tereyadi

2 dis sarimsak (iri kiyllmisg)

6 sosis ( 2,5 cm uzunlugunda dogranmig)
1 kahve kasi§i karabiber

125 gr (1 su bardagi) kasar peyniri rendesi
Baharat torbasi:

4 sap maydanoz

1 fiske kekik

1 defne yaprag

Mercimekleri blyUk bir tencereye koyup et suyunu ekleyiniz. Tuz, sogan ve baharat torbasini katip harli ateste
kaynatiniz. Kaynayinca atesi kisip, mercimekleri 1 saat, yumusayana kadar agir ateste pisiriniz.

Tencereyi atesten alip mercimekleri sizerek suyunu saklayiniz. Sogani ve baharat torbasini ¢ikarip atiniz.

Once firninizi orta smakl@a (180°C) getirip Isitiniz.

Orta boy bir tavada, yagr kildirip sarimsagi 5 dakika kavurunuz. Sosisleri ekleyip arasira kar|§t|rarak 5 dakika
daha pisiriniz. Tavay! atesten alip delikli kepgeyle sosisleri ¢ikararak, kagit pecete Ustiinde yagini stizdiriniz.
Mercimeklerin yarisini glivece bir kat halinde déseyiniz. Ustiinii sosislerle kaplayarak biberi ekiniz. Ustiine kalan
mercimegi déseyip, mercimeklerin pistigi suyu ekleyiniz.

Peynir rendesini en Uste serpip firinda 45 dakika yada 1 saat, peynir nar gibi olana kadar pisiriniz. Glveci
firndan ¢ikarip, servis ediniz.
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