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SOGAN CORBASI

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendiriimesi Projesi
Ankara 2006

50 g margarin

25gun

800 g sogdan (ince dilimlenmis)
2.5t sigir bulyon

Taze cekilmis karabiber, Tuz

10 dilim ekmek (kizartiimig)

200 g gravyer peyniri (rendelenmis)

Margarin, tencerede eritin, sodanlari ekleyip hafif kahverengilesinceye kadar kavurun.
Unu ekleyin ve esmer meyaneyi (kahverengi roux) hazirlayin.
Azar azar et suyunu ekleyerek bir tagim kaynatin. Tuz ve biberle 20[2125 dk pisirin.

Gorbayi 10 corba guivecine paylastirin. Birer dilim kizartiimis ekmegi giiveglerin ortasina yerlestirin. Peyniri

ekmeklerin Ustune serpistirin.

Givecin Ustiine kapak kapatmadan salamandraya surUp Ustleri altin sarisi renk alincaya kadar gratine ederek

servis yapin.
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