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GUVECTE SOGAN CORBASI

4 tane orta boy sogan

4 corba késesi tavuk suyu ya da tavuk eti tableti
30 gr. tereyadi

Tuz

Karabiber

12 corba kasigi rendelenmis kaser peyniri

2 dilim tost ekmegi

Soganlari dnce yariya bdliin, sonra ince dilimler halinde kesin. Bunlari, nar gibi pembelesinceye kadar,
tereyaginda kavurun. Tavuk suyunu da tuzlayip, biberleyip, sodanlara katin ve birkag dakika kaynatin. Kigik
toprak gliveclere ya da firina dayanikl gorba kaselerine koyun. Kiguk kiguk kesip kizarttiginiz tost ekmegi
parcalarini, corbanin tzerine koyun. En Uste de, bol bol rendelenmis kaser peynirinden koyun. Firina sirlin ve
Uzerleri kizarincaya kadar burada tutun.

© lezzetler.com tarif no:25891 « adi:Glivegte Sogan Gorbasi « génderen:mozerella « indirme tarihi:02.05.2024 - 08:29


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/guvecte-sogan-corbasi-vt84592
http://www.tcpdf.org

