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GUVECTE SOGAN CORBASI

150 gr tereyagi

5 adet sogan

2 yemek kasigi tepeleme un
2 litre et suyu

5 dis sarimsak

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi beyaz karabiber
150 gr kasar rendesi

4 dilim tost ekmegi

Sogani, halka seklinde rendeleyin. Dograsaniz da olur. Tereyagda ile rengi hafif koyulasana kadar kavurun. 2
yemek kasiJi tepeleme un, ekleyip az daha kavurun. 2 litre soguket suyu, ilave edip dis sarimsagi,
rendeleyin5-10 dk. Kaynattiktan sonra tuz ve beyaz yada karabiber ekleyin. Kruton igin tost ekmegini kizartip
kip kup kesin. (pide ekmek veya bayat ekmeklerle de olur)

Gorbanizi kiiguk glveglere koyup krutonlari ekleyin.

Rendelenmis kasar peynirlerini de ekleyip eriyene kadar firinlayin
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