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GUVECTE SIRKELI TAVUK

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
1200 gramlik bir yarka,
50 gram margarin yagi,
1/2 kilo olgun domates,

1 defne yapragi,

1 tutam kekik,

1/2 ¢orba kasigi un,

1/2 bardak sirke,

2 corba kasi§i zeytinyad,
200 gram jambon,

1 tutam targin,

yeteri kadar tuz.

Yapimi: Yarkanin tlylerini yolduktan, i¢ini ¢ikardiktan ve ince tlylerini gidermek igin bol akarsuda yikadiktan
sonra igini, disini yilkamali ve pargalara ayirmali.

Yarkanin karacigerini (6dinG patlatmadan ayirip atarak), katisini, yiregini bol suda yikayip jambonla birlikte
kiyarcasina ince pargalara dogramal.

Margarin yagiyle zeytinyagdini bir glivece koyup i1sitmali. Yag kizmaya baslayinca una bulanmig tavuk parcalarini
icine atip her yanlarini nar gibi kizartmali.

Etler kizarinca tuzlayip tar¢inlamali. Kiyilmig tavuk igleriyle jambonu ve defne yapragdiyle kekigi de kattiktan
sonra birka¢ dakika karistirarak bunlari da kavurmali. Sonra puskurterek sirkeyi dkmeli. Hemen arkasindan da
slizgegten gegirilmis olgun domatesin suyunu katmali. Yarka parcalarini vakit vakit gevirerek bunlari orta isili
ateste pisirmeli. Etler pisince gliveci atesten indirmeli ve icindekileri servis tabagina aktarmali. Tabagdin
cevresini kuskonmaz sote veya kabak soteyle susleyip sicak sicak sofraya gétiriip servis yapmali.
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