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GÜVEÇTE SEBZELİ TAVUK

MALZEMELER (6 kişilik)
1 adet tavuk
1 su bardağı taze fasulye
1 su bardağı taze ayıklanmış bamya
1 tane iri doğranmış soğan
3 tane küp doğranmış küçük domates,
1 küp doğranmış yeşil kabak
2 dilimlenmiş yeşil biber
1 bardak su
tuz
karabiber

HAZIRLANIŞI
Tavuğu büyük parçalara ayırın. Biberi, soğanı ve diğer sebzeleri bir güveç kabına yerleştirip tavuk parçalarını da
bu malzemenin üzerine ekleyin. Tuz ve karabiber de ilave edip orta sıcaklıktaki fırında ağzı kapalı olarak, 1 saat
kadar pişirin.
Sıcak servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:2189 • adı:GÜVEÇTE SEBZELİ TAVUK • gönderen:nedimex • indirme tarihi:29.03.2025 - 01:09

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/guvecte-sebzeli-tavuk-vt1845
http://www.tcpdf.org

