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GUVECTE SEBZELI PILAV

3 su bardagi piring

1 adet sogan

2 adet havucg

1 su bardagi bezelye

2 ¢orba kasiJi bezelye

2 ¢orba kasigi kuslzima
2 adet defne yapragi

2 adet domates

1 su bardag et suyu

2 corba kasi§i tereyadi tuz
100 gr kasarpeyniri

Gulvecimizin icine tereyagdini koyup tzerine iri dogranmis kuru soganlari atip 1-2 dk. geviriyoruz. Rendelenmis
havucu, daha énceden yikayip islattigimiz pirinci, kus GzO0mUnU, defne yapragdini Gzerine ekleyip 5 dk.
kavuruyoruz. Konserve bezelyeyi, dogranmis domatesi, tuzunu, et suyunu ilave edip Uzerine ¢ikacak kadar
sicak su ekliyoruz. Uzerine kiip dogranmis kagar peynirlerini de serpip 6nce yagli kagitla, onun Gzerini de
aliminyum folyoyla kapatiyoruz. Onceden isitilmis 200 derecelik firinda 40-45 dk. pisiriyoruz. Glveci firndan
alip 10 dk. demlendirdikten sonra servise sunulur.
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