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GUVECTE SEBZELI MANTAR

1 adet kuru sogan

1 adet patates

1 adet havug

1 kase domates rendesi
2 yemek kasigi salga

15 adet mantar

1 yemek kasigi yag
yarim ¢ay bardagi sivi yag
1 cay kasigi tuz

1 cay kasid! karabiber

1 adet biber

Givecin iginde biraz yagla soganlar kavuruyoruz. Ardindan kiip kiip dogranmig patates, havug, biberi atip
kizartiyoruz. Ardindan mantarlari biitin halinde atiyoruz. Mantar suyunu salinca salga ve domates sosunu ilave
ediyoruz. Tuz, karabiber ilave edip Uzerine biraz su ekliyoruz. Pisinceye kadar ateste tutuyoruz.

© lezzetler.com tarif no:114826 « adi:Guvegte Sebzeli Mantar « gdnderen:66 « indirme tarihi:05.04.2025 - 23:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/guvecte-sebzeli-mantar-vt84185
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/guvecte-sebzeli-mantar-114826.jpg
http://www.tcpdf.org

