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GUVECTE SEBZE

Malzeme:

100 gr Bizim Mutfak Aycicek Yagi
1 adet patlican

100 gr taze fasulye

3 adet havucg

2 adet kabak

2 adet dolmalik saribiber

2 adet dolmalik kirmizibiber

3 adet domates

3 ¢orba kasiJi salca

100 gr rendelenmis kasarpeyniri
Tuz, karabiber

1 tath kasidi cesni

10 su bardagi su

Domateslerin kabuklarini soyup zar seklinde dograyin. Sebzeleri jllyen dodrayin. Siviyagi genis ve derin bir
tavada kizdirip sebzeleri soteleyin. Salcayi ilave edip karigtirin. Suyu ekleyin. Orta ategte yarim saat kadar
kaynamaya birakin. Tuz ve baharati ilave edip tatlandirin. Pisen sebzeleri glivece aktarin. Uzerine rendelenmis
kasarpeyniri serpin. Servis yapmadan 6nce firinin 1zgara bélumUnde peynirler eriyip kizarincaya kadar pisirin.
Sicak servis yapin.
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