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GUVECTE SAZAN

Yarim kilo ayiklanmig sazan balig
4 patates

3 kirmizi biber

1 bas sogan

3 yemek kasi@i biber salcasi
5 yemek kasigi siviyag

3 domates

1 tath kasidi tuz karabiber

1 tath kasidi hardal

1 cay kasigi yeni bahar

2 su bardagi su

Orta boy bir gliveci atese oturtup yagi koyun isitin, ince dogranmis soganlari, ayiklanmis sarimsagi, hardali ve

salgayi ilave edip pembelesinceye kadar kavurun, ardindan ayiklanmis kusbasi dogranmis sazani ekleyip hafif
kavurun, soyulup dogranmig patates, biber ve domatesi ekleyip 2 su bardadi su ekleyin, tuz karabiber ve yeni

bahar ilave edip kaynayip suyunu ¢ekinceye kadar kadar pisirin
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