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GUVECTE PizzA

50 gr margarin

1 ¢orba kasigi toz maya

2 ¢orba kasigi yogurt

1 adet yumurta

Y2 ¢ay bardagi st

1 tatl kasigi toz seker

2 cay kasigi tuz

2.5 su bardagi un

1 cay bardagi domates puresi
2 yemek kasigi kasar peyniri rendesi
4 adet mantar

1 adet yesil biber

1 adet kirmizi biber

10 adet dilimlenmis zeytin

SOtu ik hale getirip igine toz sekeri ve toz mayayi karistirin, 15 dk sonra yeterince kabaracaktir. Bir bagka kapta
yumurtayl, yogurdu, eritilmis margarini ve tuzu ¢irpin. Unu da bir kaba koyup ortasini agin, i¢ine sttli mayayi ve
¢irptiginiz karnigimi katin. hamur battinlesinceye kadar yogurun, kaba ve elinize yapigsmayacak hale gelmeli.
gerekirse biraz un yardimiyla ellerinize yapisan hamurlari ayirin, isiniz kolaylasir. Temiz bir bezi islatip sikin ve
hamurunuzun Ustin0 bununla drtin. Sicak bir yerde hamur iki kati blytklige ulagincaya kadar dinlendirin.
(yaklasik 45 dk).

Mayalanma tamamlaninca 1 dakika daha yodurarak havasini alin, sonra kayisi blytkliginde pargalar alip unlu
bir yerle daireler seklinde acin, glivece yerlegtirin ellerinizle sekillendirin ve bir ¢atal yardimiyla delikler agin.
Domates sosu bir kagik yardimiyla hamurun tizerine yayin ve sonra kagar peyniri altta kalmak tzere dogranmig
yesil biber, kirmizi biber, mantar ve zeytinlerinizi yerlestirin. Onceden i1sittiginiz 180 derece firnda 15 dakika
pisiriniz.
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