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GUVECTE PILAV

2,5 su bardagi piring

2 domates

3 ¢orba kagsigi dolma fistigi
1 corba kasigi kus Gzima
1 sogan

100 gram kugbasi et

1 havug

3 corba kagiJi tereyagdi
Tuz

Karabiber

Tereyagini tencereye alip eritin. Uzerine piringleri ekleyip rendelenmis soganla 5 dakika kadar kavurun.
Rendelenmig domatesleri kiip dogranmig havucu ve sicak suyu tizerine ekleyip kapagini kapatin ve 20 dakika
pisirin. Diger tarafta etleri cok kiiglk kipler halinde dograyin, tereyaginda 10 dakika kavurun. Igine fistikla suda
beklemis kug Uzimlerini koyun ve pilavin igine ekleyip karistirin. Bu karigimi glive¢ kaplarinin igine paylastirin.
Finnda 10 dakika pisirin. Bu arada tzerine besamel yapip koyarsaniz ¢cok daha farkli bir lezzeti oluyor.
Dinlendirin ve servis yapin.
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