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GUVECTE PEYNIRLI TAVUK

1 tavuk gégsu

5 dis sarimsak

4 corba kasigl susam

2 dal biberiye

Tuz, karabiber

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 corba kasigi pul biber
4 patates

100 gram kasar peyniri

Sarimsaklari soyup ikiye bdlin. Tavudun gégus etini dograyin. Tuz, karabiber, kirmizi pul biber ve susami
tereyagiyla harmanlayip etin Gzerine surlin. Firin tepsisine ya da gliveg kaplarina dogranmig patatesle yerlestirip
170 derecede bir saat kadar pisirin. Uzerine rendelenmis peynir serpip firnda 10-15 dakika daha pismeye
birakin. Sogumadan servis yapin.
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