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GUVECTE PEYNIRLI MANTAR

Permin Pekin

2 adet sogan

4 adet sivri biber

1 kg mantar

1 kg kusbasi tavuk

3 adet domates

4 yemek kagig! sivi yag
1 su bardagi kasar peynir
Pul biber

Karabiber

Kori

Tuz

Soganlari ve biberleri kiiglik kiiglik dograyip sivi yagd da pembelesinceye kadar kavurun. Tavugu ekleyin 5
dakika kadar tavuklari da soteleyin. Domatesi ve mantari ekleyerek harli ateste mantar ve tavuklar pisinceye
kadar soteleme islemine devam edin. Daha sonra baharatlar ekleyerek firin tepsisine alin. Uzerine kagar peyniri
rendeleyerek dnceden isitiimig firinda peynir eriyinceye ve hafif kizarincaya kadar pisirin.
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