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GUVECTE PATLICANLI KURU FASULYE

2 adet sogan

500 gram kuzu eti

2 adet sivri biber

2 adet patlican patlican

1 yemek kasigi domates salgasi
1 adet domates

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi pulbiber

40 gram margarin

Fasulyeleri bir gece 6nceden suda bekletin. Ertesi glin diri kalacak sekilde haslayip stiziin. Gémlek ya da toprak
guivece ince dogranmig sogan, kuzu eti, salga, kip dogranmig patlican, domates, sivri biber, yag, tuz, karabiber
ve kirmizi pul biberi ilave edip harmanlayin. Uzerine hagladiginiz fasulyeleri ve 3 su bardagi suyu ilave edip
ocakta kaynayana kadar tutun. Kaynayinca 170 dereceye ayarli firinda pisirin. Sicak servis yapin.
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