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GUVECTE PATLICAN

1 kilo patlican

300 gram kiyma

3 adet orta boy patates

2 kuru sogan

4 adet yesilbiber

2 adet domates

2 yemek kasigi siviyag

1 yemek kasigi karisik biber ve domates salgasi
Tuz, karabiber, pulbiber

Patlicanlar alacali soyun, boydan 3'e enden 4 pargaya ayirin. Tuzlayip 15-20 dakika bekletip aci suyunun
¢ikmasi saglayin. Yikayip kurulayin. Sivi yagda 6nce kip seklinde kesilen patatesleri, arkadan patlicanlari
kizartin. Kiymayi tencereye konup ateste suyunu gektirin. Uzerine siviyag koyup kavurun.

Sonra yemeklik dogranan soganlari da katip iyice kavurun. 2 adet yesilbiberi dograyip, 1 yemek kasigi salca, bir
adet domatesi de ilave edip, suyunu ¢ekince de baharatlari yemege serpin. 1 su bardagi sicak suyla hepsi
harmanlayip, kiiglik gliveglere taksim edin. Uzerlerine domates ve biberleri dizip firnda kizarana kadar pisirin.
Servise sicak sunun.
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