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GUVECTE PASTIRMALI KURUFASULYE

THY Skylife

Malzemesi (4-6 kisilik):

300 g kurufasulye

150 g pastirma

2 ¢orba kagiJi tereyad

1 blyUk sogan

3 dis sarimsak

2 domates

1 sivribiber

1 ¢corba kasigi domates salgasi
2 cay kasigi kirmizi pulbiber
Tuz, nane, su

Hazirlanisi:

Kurufasulyeyi aksamdan islatin. Suyunu degistirip haslayin ve siiziin. Pastirmalari dilimleyin. Sogan ve
sarmisagi temizleyip kiyin. Domates ve sivribiberi kliclk ki¢Uk dograyin. Bir tavada tereyagini eritin. Sodan,
sarimsak ve sivribiberi ekleyip kavurun. Domatesi ve 1 kagik suyla ezdiginiz salgay ilave edip 5 dakika pisirin.
Malzemeyi glivece alin. Kurufasulye, biraz su, tuz, pulbiber ve sarmisagi ekleyin. Uzerini aliminyum folyo ile
kapatin. Onceden isitilmig 200 dereceye ayarl firinda pigirin. Guveci firndan alip pastirmayi ekleyin. Kabi tekrar
firna verip 10 dakika daha pisirin. Uzerine nane serperek sicak olarak servis yapin.
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