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GUVECTE PASTIRMALI KURU FASULYE

2 su bardag kurufastlye

1 yemek kasigdi biber salgasi

2 yemek kasigi domates salcasi

1 adet kuru sogan

200 gr pastirma

yeteri kadar su

1'er cay kasidi tuz karabiber kirmizi biber
2 yemek kasi§i sivi yag

Bir gece dncesinden fasulyeler tuzlu suda islatin. Suda 10 dk kaynatarak Ustiindeki beyaz képuUkleri alin. Glveci
biraz 1sitin ve soganlari yagda kavurun. Pastirmayi ufak parcalara bélerek ilave edin ve biraz daha kavurun.
Uzerine sal¢a da ilave ederek aromasi ¢ikana kadar salcayla birlikte yaklasik 2,3 dk daha kavurun ve stiziimus,
yikanmis fasulyelerle birlikte tuz, baharat karisimi Ustiine ¢ikana kadar suyunu koyun, kaynama baslayinca kisik
ateste pigirin.
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