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GUVECTE PAPUCAKI

50 gr. margarin

1 kg. boston patlican

2 adet sogan

150 gr. govyer peyniri

2 adet yumurta

1 tutam Toz kirmizi biber
1 tutam Tuz

1 tutam Karabiber

Patlicanlar yikanip ortadan ikiye kesilir. Tuzlu kaynar suda i¢ kisimlari kolayca ¢ikartilabilecek kivama gelinceye
kadar (6-7) dakika haslanir. Bigak yardimiyla igi oyularak ¢ikartilir. Gikan pargalar ince kiyilir. Bir tavaya
yemeklik dogranmis sodan ve sana margarin alinarak soganlar pembelesinceye kadar kavrulur. Patlican igleri
de eklenip kavurmaya devam edilir. Tuz ve karabiberle tatlandirilip, ocaktan alinir. Soganl karigim soguyunca
govyer peyniri ve yumurtalar eklenip karigtirilir. Hazirlanan i¢ malzeme patlicanlarin i¢lerine doldurulur. Uzerine
kirmizi biber serpilir. 180-200 derece firinda guivegte 30 dakika kadar pisirilip, 1lik servis yapilir.
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