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PAPAZ YAHNI

750 gr. kugbasgi et

4 adet sogan

6 bas sarimsak

1 su barda@i nar sirkesi
1 tath kasidi tarcin

1/2 cay bardag et suyu
Tuz

Karabiber

Pul biber

Bir glivecin dibine eti yerlestirin. Uzerine dogranmis sogan, nar sirkesi, targin, et suyu, karabiber ve pul biberi
ekleyin, sarimsaklar bittin olarak ilave edin. Glivecin kapagdini kapatin ve ¢ok kisik ateste 1.5-2 saat pigirin.
Uzerine nar taneleri serperek servis yapin.
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