—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

GUVECTE OMLET

1/4 Kangal Sucuk

3 Adet Mantar

2 Yemek Kagidi Yag

2 Yemek Kagigi Rende Kasar

1 cay kasigi Tuz Karabiber Kekik
2 adet yumurtanizi

Sucugunuzu soyduktan sonra halkalar halinde dilimleyin. Daha sonra her halkayi 2 yarim daire seklinde bdliin.
Sucuklarinizi glivecinizin tabanina yerlegtirerek tizerine biraz yag suriin. Mantarlari ince dilimledikten sonra
sucuklarin Gzerine yayin. Kekik serpin. Uzerine rende kasarinizi yayin. En Ustiine de 2 adet yumurtanizi
(dilerseniz sarsini da dagitarak) kirin. Tuzunuzu serpin.180-200 Derecelik firnda yumurtanin beyazi tam
katilagincaya kadar pigirin. Cikinca Uizerine karabiber serpin.

© lezzetler.com tarif no:91609 « adi:Glivegte Omlet » gonderen:sarnur « indirme tarihi:05.04.2025 - 06:46


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/guvecte-omlet-vt67361
http://www.tcpdf.org

