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GUVECTE NUAR

2 yemek kagig margarin

8 porsiyon blyukliginde batin nuar
1 adet havug

1 adet patates

1 adet sogan

1 adet domates

300 gr dilimli kagar peyniri

1 yemek kagigi un

Tuz

Butln nuari sicak su ile 1 saatten biraz fazla pisirin. Pismesine yakin patates, havug, sogan ve domatesi koyup
bir middet daha pisirin. Kevgir yardimi ile icinden nuari alip dilimleyerek (8 par¢a) giveclere paylastirin dizin.
Aralarina kasar koyun. Et suyundan 2 su bardag alin. )

Kalan et suyunun icindeki sebzeleri blendirdan gegirin. Etin Gzerine yayin. Margarini kizdirin. Igine un koyup
kavurun. Et suyu ile besamel sos hazirlayin. Tuz ekleyin, gliveglere dokin. Firina verip Uzeri kizarana kadar
pigirip servise sunun.
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