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GUVEGTE MILFOY KAPAKLI SEBZELI PILAV

4 tane milféy hamuru

2 su bardag baldo piring
1,5 su bardagi bezelye
1 adet konserve misir
1 tane havug

200 gram mantar

Bir tutam dereotu

3 su bardagi su

125 gram margarin

Bir tutam maydanoz
Tuz

Karabiber

1 tane yumurta sarisi

Oncelikle havuglar kiigik kiigUk kiyip yag ile beraber derin bir tavada kavurun. Havuglar yumusamaya
baslarken tavaya mantarlari ekleyin. Mantarlar suyunu salip ¢ektiginde tavaya yikanmig pirincinizi ekleyin.
Tuzunu ve suyu ekleyip kisik ateste pismeye birakin Suyunu ¢cekmeye yakin bezelye ve misirlari ekleyin. Diger
tarafta dereotu ve maydanozunuzu ince Kiyip ocaktan indirdiginiz pilava ilave edin. En son arzu ettiginiz
miktarda karabiberi de ekleyip son bir karistirdiktan sonra iglerini yagladiginiz 4 adet glivece paylastirin.
Guvecin kiyilarini da bir firga ile yaglayip Gzerlerine milféylerinizi kapatip bicak yardimi ile sekil verdikten sonra
¢irptiginiz yumurta sarisini stiriin. Onceden isitiimis 180 dereceye ayarli firinda milféyler pembelesene kadar
pisirin. Sicak servis yapin. Servis yaparken tabagda ters gevirip doktiginiizde ¢ok sik bir gdériniim ortaya
¢ikacaktir.
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