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GUVECTE MEYVE CAYLI ARMUT TATLISI

3 tane armut

5 kaslk seker

2 bardak portakal suyu
Yarim bardak su

7 tane karanfil

1 poset karisik meyve cay!
1 cay kasigi toz zencefil
100 gram sana margarin

1 paket hazir puding

Armutlar yikayip ortadan bélup ¢ekirdekleri gikariyoruz. Gliveg kaselerini sana margarinle yaglayin piserken
armutlarin hertarafina yayilacaktir sonra armutlari diziyoruz.

Bir kapta portakal suyu, su, seker ve meyve ¢ayinin posetini acip i¢ine aktariyoruz zencefilide karistiriyoruz.
Armutlarin Gzerine karigimi kagikla paylastiriyoruz.

Uzerine targin ve karanfil koyarak 200C 1sinmis firina veriyoruz. 20dk. pisiriyoruz. (zerine 1 kasik hazir puding
koyup 5 dakika daha firinda tutalim pudra sekeri serpip servis edelim

Serviste tatlinin suyunu armutlarin Ustiinde gezdirebilirsiniz, glizel karamelize olmus bir tad. Kabuguyla ikram
etmekten ¢cekinmeyin, ¢ok daha glzel.
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