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GUVECTE MEYHANE PILAVI

150 gr kiyma

Y2 su bardagi kasar peyniri (rendelenmig)

2 su bardagi pilavlik bulgur (soguk suyla yikanmig - 350 gr)
1 paket Knorr Meyhane Pilav Harci

1 cay bardagi sivi yag (75 ml)

3 su bardagi sicak su (600 ml)

Hazirlanisi

1. Yayvan bir tencerede yagi kizdirip kiymayi kavurun.

2. Daha sonra igine bulguru, Knorr Meyhane Pilav Harcr’ni ve sicak suyu koyup karistirin.

3. Kisik ateste bulgur pilavini pigirip demlendirdikten sonra giiveg kaplarina esit olarak koyun (4-6 adet).

4. Uzerlerine kasar peynirini serpip 6nceden 200°C isittiginiz firinda Gzerleri kizarana kadar pisirip servis edin.

ML® Meyhane Pilavi icin tiklayin
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