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GUVECTE MANTARLI SULTAN TAVUGU

750 gr haglanmig tavuk eti
2 tath kasigr margarin

1 adet dolmalik yesil biber
180 gr cep mantar

1 ¢orba kasigi un

1 tath kasidi tuz

125 gr (1/2 su bardagi) krema
300 gr sit

3 adet yumurtanin sarisi

2 cay kasigi limon suyu

1 tath kasidi kirmizibiber

2 tath kasigr maydanoz

Orta boy bir glivegte margarini orta ateste eritiniz. Yag kizinca yesil biberi ekleyip, bir tahta kagikla arasira
karistirarak 6 dakika pisiriniz. Cep mantarlar ekleyip 4 dakika daha pisiriniz. Unu ve tuzu serpip, 2 dakika
pisirdikten sonra, yavas yavas ve surekli karistirarak kremayi ve situ ekleyiniz.

Tavugu glvece koyup, atesi iyice kisiniz. (Karigsim pismege devam etmekle birlikte, kaynamamalidir.) Kig¢uk bir
kaseye yumurta sarilarini koyup, limon suyunu azar azar ve surekli ¢irparak yediriniz. Kirmizibiber ve
maydanozu tahta kasikla ekleyip karistiriniz. Glvegteki yemegin suyundan yumurtali karisima birer birer 4 gorba
kasiJ! katip iyice karnistiriniz. Bu karisimi glivece dokup, karistirdiktan sonra 4 dakika hafifce pisiriniz.
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