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GUVECTE MANTARLI PILIC

500 gr tavuk gégsu
200 gr mantar

1 adet sogan

100 gr tereyagi

2 dis sarimsak

4 adet yesil biber

4 adet domates

100 gr rendelenmis kasar peyniri
1 cay bardagdi sivi yag
1 cay kasigi baharat
1 cay kasigi tuz

ilk olarak pili¢ etini kugbasi seklinde dograyalim. Bir tencereye sivi yag koyarak ince dogranmig sogan ve
sarimsag! ilave edelim. Pembelesinceye kadar kavuralim ve i¢ine tavuk etlerini ilave edelim. Tavuklar kizarmaya
baglayinca igine dogranmig biber, dort pargaya boélinmis mantar ve tereyag ilave edelim. Bu sekilde 5 dakika
kavuralim. Igine kiiglk dogranmig domatesleri ilave edelim. Daha sonra baharat, su ve tuzu _
ekleyelim.Yemegimizi 10 dakika kaynattiktan sonra hepsini give¢ kaplarinin igine dékelim. Uzerine rendelenmig
kasar peyniri ilave edelim. Onceden isitilmis firina sdrelim pisinceye kadar bekleyelim. Pistikten sonra sicak
olarak servise sunalim.
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