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GUVECTE MANTARLI PILAV

2 SU BARDAGI BALDO PIRING
250 GR.MANTAR

1 YEMEK KASIGI KUS UZUMU

1 YEMEK KASIGI DOLMA FISTIGI
5 YEMEK KASIGI KONSERVE BEZELYE
2 ADET HAVUG

2 ADET KURU SOGAN

4 YEMEK KASIGI TEREYAG

1 GAY KASIGI TARGIN

1 CAY KASIGI KARABIBER

1 YEMEK KASIGI TOZ SEKER

2 POSET TAVUK TOZ BULYON
8-10 DAL KIYILMIS DEREOTU
TUZ

YARIM LIMON SUYU

Soganlari ince kiyin.Tereyadinda hafif pembelesinceye kadar kavurun.Fistiklari ilave edin.Onceden kaynar tuzlu
suda bekletip, yikayip sizdudunGz pirincleri ilave edin.Bes dakika kadar kavurun. Mantarlar Kiyip limonlu suda
haslayip stzin. Havuglari iri rendeleyin.Kus Gzimuni yikayip biraz suda bekletip stiziin.Mantarlari,
havucu,bezelye, kug GzUmU ve ince Kiyllmig dereotunu katin.4 su bardagi sicak suda bulyonu karistirip piringlere
ilave edin.Tuz, targin, toz seker, karabiberi ekleyip pilavi pisirin.Suyunu ¢ekip pilav pisince 10 dakika
dinlendirin.Servisten énce pilavi ezmeden karistirip giiveglere paylastirin.Patatesleri rendeleyin. igine sit, tavuk
toz bulyon ve yumurta sarisini karigtirip bir sos hazirlayin. Bu sosu glvegteki pilavlarin tGzerine sivayip Ustten
isitilmig firinda kizarana dek firinlayin.
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