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GUVECTE MANTARLI PILAV

1.5 Bardak Pirin¢

300 gr Mantar

1 Bas Sogan

1 tutam Dereotu

1 Kasik Tereyad

Tuz

3 Bardak Tavuk ya da Et Suyu
G6z karari Kasarpeynir

2 Adet Patates (Haglanmig)

Once pirinci 1slatip bekletiyoruz. Patatesleri de haslamak igin ocaga koyuyoruz. Sogani yemeklik ince dograyip
tereyagi ile biraz kavuruyoruz. Yikayip kiguk kestigimiz mantarlari da ekleyip kavurmaya devam ediyoruz.
Piringleri yikayip ilave ediyoruz. Ardindan tuzunu da koyuyoruz ve biraz daha kavuruyoruz. 3 bardak kaynar
halde olan tavuk ya da et suyunu tencereye ilave edip pilavi pigiriyoruz. Haglanan patatesleri soyup pure
yapiyoruz. Igine rendelenmis kasar peynirini ilave edip karistiriyoruz. Pisen pilavimiza yikayip dogradigimiz
dereotunu ekleyip karistiriyoruz. Minik toprak giveglere pilavi yerlestirip Uzerine patates-kasar karigimini
siviyoruz. Firinda Usti kizarana kadar bekletiyoruz.
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