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GUVECTE MANTARLI PALAMUT

1 adet ¢ingene palamudu

1 corba kasigi margarin

1 adet sogan

4-5 adet ince dogranmig mantar
7 dal dereotu

7 dal maydanoz

2 dis sarmisak

2 adet sivri biber

1 adet kirmizi biber

1 ¢corba kasigi domates suyu
1 tutam tuz

Ayiklanmig ve yikanmig gingene palamudunu, ortadan ikiye kesin. Giivecin igine piyazlik dogranmig sogan,
mantar, ince kiyllmis dereotu, maydanoz, sarmisak, sivri biber ve kirmizi biberi gelisigtizel yayin. Uzerine balidi
yerlestirip domates suyunu gezdirin. Kiiglik parcalara béldiginiz sana klasik margarini baligin tGzerine yayin.
Tuzunu ekleyip 6nceden isitilmig 200 derece firinda 20 dakika pisirin

© lezzetler.com tarif no:114838 « adi:Glivegte Mantarli Palamut « génderen:66 « indirme tarihi:22.04.2025 - 05:57


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/guvecte-mantarli-palamut-vt84194
http://www.tcpdf.org

