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GUVECTE MANTARLI COBAN KAVURMA

Malzemeler:

500 gram kuzu eti

2 adet sogan

1 tath kasigi kekik

3 adet carliston biber
Yarim ¢ay bardagi sivi yag
250 gram mantar

1 adet domates

Hazirlanisi:

Soganlari ince ince kiyin ve yagda kavurun. Soganlar kavrulurken biberleri ve etleri ilave edin ve harli ateste
kavurun. Mantarlari limonlu suda haglayin, ince ince dograyip kavrulan etlerin Gzerine ekleyin. Domatesi kiip
kip dograyin, kekikle beraber etlerin Uzerine ekleyin. Yarim ¢ay bardagdi su ekleyerek kisik ateste pisirin. Yemek
pistikten sonra glveglere koyup firinlayin.

ML® Coban Kavurma icin tiklayinML® Biberli Mantar Kavurmasi icin tiklayin
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