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GUVECTE MANTAR

250 gram mantar

1 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasigi zeytinyagi

3 dis sarimsak

100 gram rendelenmis peynir
3 adet sivri biber

Tencereye tereyadini alin. Uzerine rendelenmis sogani, sivri biberi ve dogranmis mantarlari ekleyip kavurun. 3
dakika kadar kavurduktan sonra glive¢ kabina alip rendelenmis peynirle Gzerini kapatin ve 200 derecede 15
dakika kadar pisirip daha sonra ¢ikartin. Sicak olarak servis tabagina alin.
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