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GUVECTE MANTAR

250 gram mantar

2 patlican

2 sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 sivri biber

1 su bardag st

2 corba kagiJ! tereyagdi
1 ¢corba kasigi un

Mantarlari temizleyip ince ince kiyin. Rendelenmis soganlarla birlikte bes dakika kadar mantarlarin renkleri
dénene kadar tereyadinda kavurun. Patlicanlar kézleyip iglerini ¢ikartin. Bu ici ve sivri biberleri mantarlara
ekleyin. Ayri bir yerde tereyaginda unu kavurun, tzerine sttl ekleyip koyulasincaya kadar pisirerek besamel
sosunuzu hazirlayin. Glveg kabina mantari karisimi koyun, Gzerine besamel sosu dokip 200 derecedeki firinda
kizarincaya kadar 35 dakika pisirin. Servis yaparken yaninda bol yesillik kullanabilirsiniz.
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