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GUVECTE MANTAR

www.sefabdullahusta.com

400 gr. haglanmis mantar

300 gr. kabugu soyulmus, ince dogranmis domates
200 gr. ince, yuvarlak kesilmis sivri biber

100 gr. tereyagdi

100 gr. rendelenmis kasar peyniri

100 gr. dil peyniri

1 kahve fincani sit

1 basg iri kuru sogan

Tuz

Karabiber

Mantarlari piyaz gibi keserek hazirlayin. Sogan, biber ve domatesleri dograyarak bir kenara alin. Tavaya yag
koyup erittikten sonra sodanlar biraz kavurun. Biberleri ekleyip hafif pisirin.

Mantarlar koyup bes dakika sonra domatesleri ekleyin. Tuzu, karabiberi ve sitl koyduktan sonra kaynayincaya
kadar pigirin. Hazirlanan malzemeyi gliveglere paylagstirin.

Uzerlerine kagar peyniri serpistirin. Dil peynirlerini ince dilimleyerek Uzerlerine dizin. Firinda Uzeri
pembelesinceye kadar pisirin.
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