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GUVECTE LEVREK

Malzemeler:

1 adet levrek

2 adet kuru sogan

2 adet iri domates

8-10 dal maydanoz

1 adet defne yapragi
Yarim limon

4 corba kasigi zeytinyagi
1 tath kasidi tuz

Hazirlanisi:

Sogan yarnim ay seklinde dogranir. Tavaya zeytinyadi konur, isininca sogan atilir, seffaflagana kadar kavrulur.
Orta buyUklukteki toprak glivecin dibine kavrulan soganin yarisi konur. Uzerine sirasiyla temizlenmis levrek,
halka dogranmig domates, bitlin maydanoz dallari, halka dogranmig limon, kalan kavrulmug sogan ve defne
yapradi Ust Uste yerlestirilir. En Uste tuz serpilir. Glvecin kapag@i kapatilir. Onceden isitilmis 200 derece firina
verilir. 40-45 dakika pigirilir.
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