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GUVECTE KUZU PIRZOLASI

8 kuzu pirzolasi (fazla yagdi alinmis)

750 gr patates (kabuklari soyulup iri dilimlenmis)

1+1/2 tath kasig tuz

125 gr mantar (temizlenip dilimlenmig)

4 kuzu bdbregi (zarlari ve sert kisimlari ¢ikarilip dilimlenmis)
1 biyik sogan (dilimlenmig)

1 cay kasigi karabiber

1 tath kagigi kekik ]

250 gr (1+1/4 su bardagdi) Ispanyol sosu

Once finninizi orta sicakliga (180°C) getirip isitiniz.

Derin bir glivecin dibine patateslerin yarisini ddseyip, Ustline 1 kahve kasigi tuz serpiniz. Pirzolalar, patateslerin
Ustiine dizip mantar, bobrek ve soganla ortliniiz. 1 tath kagigi tuz, biber ve kekigi serpiniz. Kalan patatesleri en
Uste déseyip, Ispanyol sosunu ekleyerek kalan 1 kahve kasidi tuzu Ustlne serpiniz.

Guvecin Ustin0 kapayip, firinda 2 saat pisirdikten sonra, kapagini agarak firinin sicakhgini yikseltiniz (200°C).
Kapagdi acik olarak 30 dakika daha, patatesler yumusak ve nar gibi olana kadar pisiriniz.

Yemeginizi firndan ¢ikarip, glivecinde servis ediniz.
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