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GUVECTE KUSBASI KAVURMA

https://www.hurriyet.com.tr

600-700 gr dana kugbasgi

2-3 adet yesil sivri biber

1 adet sogan

1 kirmizi biber

2 adet domates

1 tath kasidi salca

Tereyagdi

Zeytinyag!

Pul biber, karabiber, tuz

1 cay kasidi biberiye (istenirse 2 dis sarimsak ilavesi yapilabilir)

Kusbag! eti diidiklide 20 dk haglayalim.Tencereye tereyagdi ve zeytinyagi karigimini koyalim.

Yemeklik dogradigimiz sogani ilave edip biraz kavuralim.lri dogranmig kirmizi ve yesil biberleri ve eti de ekleyip
az daha kavuralim.

Kabugunu soyup iri iri dogradigimiz domatesi ve salgayi da ekleyip biraz su ilavesi yaptiktan sonra kaynamaya
basladiginda altini kapatip tuz ve baharatlarini ekleyelim.

Porsiyonluk giiveglere paylastirip 175 derecelik firinda 30 dk kadar pigirelim.
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