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GUVECTE KUSBASI ET

Malzemeler

1 kg. Dana kugbasi
Yarim kilo arpacik sogani
3-4 adet sivri biber

10 dis sarimsak

1 yemek kasigi salca

1 cay bardagi siviyag
Yarim ¢ay bardagi sirke
Kirmizibiber

Kekik,

Karabiber

Tuz

Hazirlanisi

Butin malzemeleri sirasi ile arpacik soganlarini, dogranmis sivri biberi, ayiklanmig sarimsaklari, kugbagi eti
glvecin igerisine yerlestirin. Tuzu, kekigi, karabiberi, kirmizibiberi ve sirkeyi ilave edin. Daha sonra sulandiriimig
salgay! ve siviyadi koyup glvecin Uzerini aliminyum folyo ile kapatarak dnceden isitiimig 200-250 derecedeki
firnda pisirmeye birakin. 30 dakika sonra guveci kontrol ederek su gerekiyorsa ilave edip etler pisene kadar
firnda bekletin. Etler pisince firindan ¢ikartip sicak olarak servis yapin.

ML® Gilvec icin tiklayinML® Patlicanli Kuzu Glveci icin tiklayin
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