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GUVECTE KURU FASULYE

Malzeme:

400 gram Bizim Mutfak Kuru Fasulye
1 adet kiguk boy sogan

4 adet domates

1 ¢corba kasigi domates salgasi

30 gram Teremyag

tuz

karabiber

10-12 dilim sucuk

Fasulyeyi bir giin 6nceden islatin. Derin bir tencerede fasulyeleri haglayin. Sogani yemeklik dograyin. Bagka bir
tencerede Teremyag'da sodani kavurun. Dogranmis domatesler ve salcayi tencereye ilave edin. 5 dakika daha
kavurun. Diri kivamda haglanmig fasulyeyi ekleyin. Birkag dakika daha kavurduktan sonra Gzerini gececek
kadar sicak su ilave edin. 5 dakika daha kaynattiktan sonra kuru fasulyeyi isiya dayanikli bir gliveg kabina
aktarin. Tuz, pul biber ve dilimlenmis sucugu ilave edin, agzini aliminyum folyo ile kapatin. Onceden isitiimis
170 derece firinda 1,5 saat pisirin.

© lezzetler.com tarif n0:49210 « adi:Glivegte Kuru Fasulye « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:04.04.2025 - 03:54


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/guvecte-kuru-fasulye-vt37719
http://www.tcpdf.org

