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GUVECTE KURU FASULYE

Malzemeler:

Yarim kilogram kusbasi kuzu eti
Yarim kilogram kuru fasulye

2 adet sogan

2 adet domates

3 adet carliston biber

2 yemek kasigi salga

1 cay bardagdi sivi yag

Yeteri kadar tuz kirmizi pul biber

Hazirlanisi:

Kuru fasulyeyi aksamdan islatin. Sogan ve biberleri halka halka dograyin. Domatesi rendeleyin. Glvecin igine
etleri yayin. Uzerine dogranmig sogan, biber ve kuru fasulyeleri koyun. Domates rendesi ve salgayi katin. Tuz,
pul biber ve sivi yagi Gzerinde gezdirin. Uzerini gegecek kadar sicak su ilave edin. Givecin kapagini yagl
kagitla kapatin. Firinda yaklasik 1-1,5 saat arasi pisirin. Arada bir suyunu kontrol ederek yemegin suyunu ¢ekip
¢cekmedigine bakin. Yemek suyunu g¢ekerse sicak su ilave edin
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